
Bulle Safran du Quercy
Produits locaux
Plants, épices et plantes aromatiques

Coup de coeur

Le petit musée du safran, à Saint-Cirq-Lapopie, explique l'histoire de la production de safran dans les
Causses du Quercy !

Valérie saura vous transmettre sa passion du safran à travers l’exposition sur le safran dans sa boutique
à Saint-Cirq-Lapopie.
Productrice également et attachée à son territoire, elle conduit sa safranière de manière biologique et
met en valeur les produits des agriculteurs locaux.

Caractéristiques

Produits :

Stigmates de safran
Bulbes
Sirop de safran
Thé vert au safran
Miel au safran
Fleur de sel au safran
Huile de safran
Vinaigre de cidre au safran

Du lundi au dimanche de 11h à 18h.

Nous parlons
Anglais
Français

Visite de l'entreprise possible

https://www.parcs-naturels-regionaux.fr/valeurs-parc/produits-locaux
https://www.parcs-naturels-regionaux.fr/valeurs-parc/produits-locaux/plants-epices-et-plantes-aromatiques
https://www.parcs-naturels-regionaux.fr/sites/federationpnr/files/styles/galerie_colorbox/public/image/marque/safran.jpg?itok=7_mMdGhk
https://www.parcs-naturels-regionaux.fr/sites/federationpnr/files/styles/galerie_colorbox/public/image/marque/vente-safran-bio-quercy.jpg?itok=yBksgJNc


oui
Nous suivre
Site internet

Contact

Valérie Conquet

Adresse

Saveurs et safran du Quercy
Derrière l'office de tourisme
46330
Saint-Cirq-Lapopie
06 15 39 02 40

Nous écrire
Nom 
Prénom 

Courriel
Courriel 
Confirm email 

Téléphone 
Message

Courriel marqué [webform_submission:node:field_courriel]

CAPTCHA

What code is in the image?  Enter the characters shown in the image.
Cette question sert à vérifier si vous êtes un visiteur humain ou non afin d'éviter les soumissions de
pourriel (spam) automatisées.

Envoyer

https://www.saveursetsafranduquercy.com/
tel:0615390240
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