Les Terrasses de Saleix

e Produits locaux

e Plants, épices et plantes aromatiques
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Notre safran est produit a 900m d'altitude, sur les terrasses de Saleix, soutenues par des murs en
pierre seche. Ces conditions lui conferent un parfum et une saveur particulierement racés.

Cette épice accomodera au mieux toutes sortes de préparations, sucrées ou salées, a condition de faire
infuser les stigmates dans de I'eau ou du lait, de préférence la veille !
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Avec ma compagne, nous produisons, selon les régles de I'agriculture biologique, du safran ainsi que
des légumes, a Saleix, sur la commune d'Auzat.

Notre projet est né de la volonté de vivre en accord avec nos aspirations : nous rendre acteurs d'une vie
plus saine, respectueuse de la terre et des hommes, grace notamment au recours a la permaculture et
la commercialisation en circuits courts.

Caractéristiques

Vente directe a la ferme sur rendez-vous

Nous parlons

Francais

Nous suivre

Plus d'infos sur le site du Parc des Pyrénées Ariégeoises

Contact

Vincent LASBENNES
0561 027275-0687489083

vlasbennes@laposte.net
Parc

Le Parc naturel régional se situe au coeur du Massif Pyrénéen, a la verticale de Toulouse. Il s’étend des
Pré-Pyrénées au Nord, coteaux calcaires marquant la spécificité des Pyrénées Ariégeoises, a la frontiére
espagnole et andorrane au Sud.

Parc
naturel
régional
Pyrénées
Ariegeoises

—Nous écrire

Nom | \

Prénom | \
—Courriel

Courriel | \
Confirmar correo electrénico

Téléphone | |
Message

Courriel marqué ][webform_submission:node:field_courriel]

—CAPTCHA

¢Cudl es el cédigo de la imagen? ’ ‘ Introduzca los caracteres mostrados en la imagen.

Esta pregunta es para comprobar si usted es un visitante humano y prevenir envios de spam
automatizado.
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