Hervé Viron - Producteur de safran bio

e Produits locaux

e Plants, épices et plantes aromatiques



https://www.parcs-naturels-regionaux.fr/valeurs-parc/produits-locaux
https://www.parcs-naturels-regionaux.fr/valeurs-parc/produits-locaux/plants-epices-et-plantes-aromatiques
https://www.parcs-naturels-regionaux.fr/sites/federationpnr/files/styles/galerie_colorbox/public/image/marque/p1080146_photos_herve_viron.jpg?itok=ZJ1Jk6K1
https://www.parcs-naturels-regionaux.fr/sites/federationpnr/files/styles/galerie_colorbox/public/image/marque/p1120669.jpg?itok=5khMiQtO
https://www.parcs-naturels-regionaux.fr/sites/federationpnr/files/styles/galerie_colorbox/public/image/marque/p1120701.jpg?itok=q67_zNNL
https://www.parcs-naturels-regionaux.fr/sites/federationpnr/files/styles/galerie_colorbox/public/image/marque/p1120705.jpg?itok=BtGM__p5

Coup de coeur

Hervé Viron est I'unique producteur de safran (bio) du Gatinais francais !

En 2009, Hervé Viron reprend |’exploitation agricole familiale et décide de diversifier la production
céréalieres en cultivant une parcelle de 1500m? de safran, en Agriculture Biologique. Le producteur
propose a la vente les pistils de safran ainsi que des confitures parfumées au safran (poires, oranges,
coings).

La production du safran nécessite un travail manuel délicat et intense. C'est a partir de fin
septembre/début octobre que les bulbes de safran fleurissent pour faire apparaitre un tapis de fleurs
colorées, pour le bonheur des abeilles, bourdons et autres insectes. La récolte des fleurs se fait a la
main, lorsqu'elles sont a peine ouvertes. Composée de six pétales, trois étamines et un pistil rouge, la
fleur de safran porte sa renommeée grace aux trois filaments rouges de son pistil, qui sont retirés a la
main, puis séchés pour obtenir I'épice. La cueillette de 150 a 200 fleurs apporte seulement 1 gramme
de safran !

Caractéristiques

Vente a la ferme sur rendez-vous et par correspondance (commandes par mail ou téléphone)

Nous parlons
Francais

48]

Contact

Hervé VIRON
0164241341
hervesafran@orange.fr



https://www.parcs-naturels-regionaux.fr/sites/federationpnr/files/styles/galerie_colorbox/public/image/marque/img_8943-bis.jpg?itok=-wTap_nG
https://www.parcs-naturels-regionaux.fr/sites/federationpnr/files/styles/galerie_colorbox/public/image/marque/produit_en_ile_de_france_2.jpg?itok=xpnzw1Or
https://www.parcs-naturels-regionaux.fr/sites/federationpnr/files/styles/galerie_colorbox/public/image/marque/IMG_8922.JPG?itok=YvoLSlyr
tel:0164241341
mailto:hervesafran@orange.fr

Adresse

Hervé VIRON

45 rue Grande

77760

Boulancourt
0164241341
hervesafran@orange.fr
Parc

Un art de vivre

Situé au sud-est de I'lle-de-France, ce « pays des mille clairiéres et du grés » est, depuis le 4 mai 1999
classé « Parc naturel régional », grace a la volonté des Communes concernées, des Conseils généraux
de I'Essonne et de la Seine-et-Marne, du Conseil régional d’lle-de-France, de I'Etat et des acteurs
locaux. Autour d’un projet de territoire, les acteurs du Parc ont pour mission de conjuguer préservation
des patrimoines naturel et culturel, développement économique et social et maintien de la qualité de
vie.

régional
du Gétinais francais

—Nous écrire

Nom | |

Prénom | \
—Courriel

Courriel | \
Confirmer I'adresse de courriel |

Téléphone | \
Message

Courriel marqué ]hervesafran@orange.fr

—CAPTCHA

Quel code est dissimulé dans I'image ? ’ ‘ Saisir les caractéres affichés dans I'image.

Cette question sert a vérifier si vous étes un visiteur humain ou non afin d'éviter les soumissions de
pourriel (spam) automatisées.

Envoyer


tel:0164241341
https://www.parcs-naturels-regionaux.fr/les-parcs/decouvrir-les-58-parcs/parc-naturel-regional-du-gatinais-francais
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