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COÛTS
VERTS
un outil pour piloter la transition écologique

et sociale de sa cantine scolaire

Coûts verts est un outil d’aide à la décision qui permet de réaliser un 
diagnostic des coûts complets et des tarifs et recettes financières 
de la restauration scolaire, puis de projeter des scénarios de transi-
tion écologique et sociale.

Vous vous interrogez sur l’économie du service public de restauration
scolaire et sur les impacts d’une transition écologique et sociale ? 

L’outil Coûts verts peut être un appui. Il est composé de 3 modules :
  

(1) Coût du service de restauration scolaire et 
(2) transition écologique
Ces deux premiers modules permettent de calculer le coût complet d’un 
repas en restauration scolaire et d’identifier les évolutions de ce coût selon 
les leviers de transition activés (réduction du gaspillage alimentaire, intro-
duction de produits bruts, introduction de menus végétariens, introduction 
de produits issus de l’agriculture biologique et suppression du plastique à 
usage unique).
(3) Recettes financières et transition sociale
Le dernier module permet de s’interroger sur la tarification de la cantine 
scolaire : est-elle juste ? Demande-t-on le même effort à tous les ménages 
en fonction de leur revenu ? Ce module permet de tester différents systèmes 
de tarification et d’en voir les effets sur le taux d’effort des ménages. 

Coûts verts permet au final de reconstituer l’évolution de l’économie du 
service public de la restauration scolaire (coûts et recettes) et ainsi d’en 
piloter la transition. 
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