
2, rue de l'Eglise
79510 Coulon

Parc naturel régional du Marais poitevin

 
Nous parlons:  

Informations 
complémentaires

Minoterie de Courçon
7 rue de la Minoterie
17170 Courçon

Coordonnées

SERVANT Luc Président de la 
Minoterie
05 46 01 60 20
accueil@minocoopcourcon.com

Contact

Un travail en filière du producteur de blé tendre, au boulanger.... en 
passant par la minoterie de Courçon 

Coup de cœur

Découvrez la Minoterie Coopérative de Courçon ! Denis Riffaud, son directeur 
depuis 2011, assure avec brio la conjugaison entre tradition et modernité avec, 
à ses côtés, Mikaël Bonneau, directeur commercial.
Au cœur de la minoterie, « la farine du Marais poitevin », est fabriquée à partir 
de blé tendre, lui aussi marqué « Valeurs Parc ». Il est produit par deux 
agriculteurs de Coulon et Damvix, engagés sur des pratiques exigeantes 
respectant l’environnement et faisant la promotion du territoire.
C’est une véritable organisation filière qui est distinguée, de la production du blé 
jusqu’à la farine et au pain!  

Boulangerie, pâtisserie et confiserie

FARINE DE BLÉ TENDRE  MINOTERIE DE COURÇON

NOS VALEURS SONT VOS VALEURS.

Engagés ensemble pour le respect de la nature, 
l’épanouissement de l’homme et l’économie locale


