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Boulangerie, patisserie et confiserie

Une production 100% Marais poitevin

La baguette est fabriquée a partir d'une farine marquée "Valeurs Parc naturel
régional" provenant de la Minoterie Coopérative de Courgon.

Le blé qui compose la farine est, lui aussi, marqué "Valeurs Parc naturel
régional". Il est produit par deux agriculteurs installés a Damvix, en Vendée, et
Coulon, en Deux-Sévres, a partir d'un cahier des charges exigeant :

- une diminution des intrants de plus de 25%,

- un engagement a protéger la biodiversité dans les exploitations,

- un engagement a respecter et développer les éco-systémes naturels (haies de
bordures, mares notamment).

Coup de cceur

La baguette du Marais pour la reconnaitre.... c'est écrit dessus !
Un travail en filiére du producteur de blé tendre, au boulanger.... en
passant par la minoterie de...

Parc naturel régional du Marais poitevin

Engagés ensemble pour le respect de la nature,
I'épanouissement de 'homme et I'économie locale

NOS VALEURS SONT VOS VALEURS.

PAIN MARAIS POITEVIN - BOULANGERIE AU PETIT
FOURNIL D'EPANNES - EPANNES

Contact

PETIT Philippe
05 49 10 32 46

Coordonnées

Au Petit Fournil d'Epannes
594 Grande Rue

79270 Epannes
https://au-petit-fournil-
depannes.eatbu.com/?lang=fr

Informations
complémentaires

Nous parlons:

2, rue de I'Eglise
79510 Coulon



