
Maison du Parc
95450 Théméricourt

01 34 48 66 10
Le pays Vequecin a chair et poisson, terre et eau, bois et vignes, bois 
et  prés,  estangs  et  rivières,  petites  montagnes  et  doulces  vallées, 
chaulx  et  plastre,  pierres  et  briques,  villes  et  chasteaux,  nobles  et 
pasans, hommes en grand nombre et plusieurs espèces d'animaux. 
 
Bref « il n'y a pays au monde plus commode à l'entretenement de la 
vie humaine, tant pour la sérénité de l'air que pour l'abondance des

Parc naturel régional du Vexin français

 
Nous parlons:  

Informations 
complémentaires

 
http://www.huilerieavernoise.com
49.085757000000 1.878476000000

Coordonnées

01 30 39 20 01
sduval2@gmail.com

Contact

Coup de cœur

La  production  d’huiles  alimentaires  sur  l’exploitation  agricole  familiale  de 
Stéphane Duval remonte à 2005. La fabrication des huiles comprend 3 étapes : 
le pressage des graines de l'exploitation, la décantation et la mise en bouteille. 
La production a commencé avec les huiles de colza et de tournesol (aujourd'hui 
marquées)  puis  de  l’huile  de  sésame, de  sésame grillé,  d'œillette  (graines de 
pavot) et de cameline. La farine de blé alimentaire, écrasée sur meule de pierre 
à la ferme, est également marquée.

Produits locaux et artisanat

HUILERIE AVERNOISE

NOS VALEURS SONT VOS VALEURS.

Engagés ensemble pour le respect de la nature, 
l’épanouissement de l’homme et l’économie locale


