Engagés ensemble pour le respect de la nature,
I’épanouissement de 'homme et 'économie locale

NOS VALEURS SONT VOS VALEURS.

NATUREL

Produits locaux et artisanat, Fromages et produits laitiers

Contact

06 42 54 82 68
lachevrerie@mailoo.org

Coordonnées

http://www.produits-parc-pyrenees-
ariegeoises.fr/producteur-pnr/105/
pnr-marque-parc

42.961333200000 1.436547800000

Perchée a 750 metres d'altitude, a deux pas du col des Marrous', notre
chevrerie jouit d'un cadre exceptionnel. Conduit en agriculture biologique, notre
troupeau de chévres évolue au coeur d'un environnement naturel préservé.
Soucieux de leur bien-étre, nous leur offrons une nourriture saine garantie sans

OGM.
Nous transformons tout le lait de nos chévres en fromages et produits laitiers: : Informations
faisselle, fromage blanc battu, tomme des Pyrénées, crottins ou reblochévre.. : complémentaires

Nous parlons: Francais

Coup de cceur

Déguster nos petits fromages de chevre : ils sont crémeux et
expriment toutes les saveurs aromatiques de nos prairies !

Parc naturel régional des Pyrénées Ariégeoises Pole d’activités — Ferme d’lcart
ﬁ Le Parc naturel régional se situe au cceur du Massif Pyrénéen, a la 8226‘200'\;%“2;
A verticale de Toulouse. Il s’étend des Pré-Pyrénées au Nord, coteaux info@parc-pyrenees-ariegeoises
Parc calcaires marquant la spécificité des Pyrénées Ariégeoises, a la
re";g‘g: frontiére espagnole et andorrane au Sud.
Pyrénées
Ariégeoises Il réunit les plus hautes vallées et les plus hauts sommets des

frontieres de I’Andorre et de 'Espagne (la Pique d’Estats 3 144 m, le



