
Séminaire « Créer et développer des 
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Buoux

Atelier 4 :  Favoriser la vente locale et les 
circuits de commercialisation ?



Plateforme saumuroise 
d’approvisionnement de la 

restauration scolaire en légumes et 
fruits biologiques locaux



Des partenaires engagés 

 Une Collectivité : Développer l’approvisionnement local 
des restaurants scolaires

Trouver de nouvelles activités 
pour des publics en difficultés

Relocaliser la consommation de leur 
production

 Une association d’insertion : ASPIRE

 Une association de producteurs : BIOLOIRE OCEAN



Qui se rencontrent …

En janvier  2011, création de l’association des paniers Bio-solidaires

En 2010, diagnostic des circuits alimentaires dans le Saumurois 

En septembre 2011, démarrage de l’activité 
d’une micro-plateforme 

d’approvisionnement de la restauration 
scolaire

En 2005, création d’un Jardin de cocagne



• Co-construction entre les partenaires et les établissements 
scolaires

Les bases du projet

• Commande sur un serveur informatique

• Organisation à l’origine :

Production, prise de commande : BLO

Réception produits, colisage, livraison : ASPIRE

Relation établissement, suivi, promotion : PNR





Les bases du projet

• Facturation mensuelle au tarif « grossiste »

• Prix lissé sur l’année

• Livraison une fois par semaine 

• Pas d’engagement dans la durée ni en quantité

• Financement : DRAAF, LEADER, Région, Parc, 
Fondation de France



Les résultats
Une vingtaine 
d’établissements concernés

Majorité d’établissements 
scolaires

Distance maxi  entre établissements 
45 km



Evolution Chiffre d’affaire sur 5 ans

Chiffre d’affaire de 50000€/an en 2015/2016



Quelques réflexions …

La restauration collective, un marché local modeste et difficile 
à capter

Des difficultés pour construire une logistique de proximité 
efficace et autonome 

Des organisations collectives à inventer 


